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Resumo

O artigo aborda a cajucultura na microrregido de Picos - Pl destaca a significancia
econbmica, social e cultural do cajueiro no contexto nordestino do Brasil, com particular
destaque para o estado do Piaui. E digno de nota que a cajucultura exerce uma funcéo de
destagque na economia local, proporcionando oportunidades de trabalho e fontes de renda
para pequenos e médios produtores na regido de Picos, uma das areas proeminentes na
producdo de caju. Apesar dos desafios enfrentados na producdo de caju, tais como a
necessidade de aumentar a eficiéncia produtiva e superar dificuldades socioeconémicas,
estdo sendo implementadas estratégias para aprimorar a situacdo, incluindo a introducéo
de novas variedades de cajueiros. Além de sua contribuicdo econdmica, a cajucultura
também exerce um impacto positivo na coesdo social das comunidades locais, refletindo
suas raizes histéricas na regido e fomentando eventos e festivais que realcam sua
relevancia cultural. O artigo conclui destacando o potencial de expansdo da cajucultura
em Picos, salientando a importancia de estratégias inovadoras de producdo e
aproveitamento de subprodutos do caju. Em resumo, enfatiza-se a importancia da
cajucultura como impulsionadora do desenvolvimento econémico e social da regido, ao
mesmo tempo em que reconhece os desafios a serem superados para sua plena
valorizagéo.
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Introducéo

O cajueiro (Anacardium occidentale L.) € uma planta adaptada a solos pobres e
arenosos, comumente encontrada em climas tropicais, especialmente no litoral nordestino
do Brasil. Com porte medio e troncos tortuosos de cinco a dez metros de altura, essa



cultura perene tem grande importancia econémica e cultural, historicamente disseminada
pela comunidade nativa do Nordeste, que utilizava a floracdo do cajueiro para marcar o
tempo (Gamarra-Rojas et al., 2019, Serrano; Pessoa, 2016).

Atualmente, o Brasil é um dos principais produtores globais de castanha de caju,
produzindo cerca de 127.931 Toneladas em 2023, com area colhida de 441.892 Hectares
e rendimento médio de 290 Kg por Hectare. Podendo se destacar pelos investimentos em
tecnologia e qualidade. A cajucultura é uma fonte significativa de renda para
comunidades rurais e contribui substancialmente para a economia nacional (IBGE, 2023).
A nivel de Piaui, e conforme a mesma fonte, observa-se que o estado produziu 20.992
Toneladas, com 73.188 Hectares de area colhida e rendimento médio de 287 Kg por
Hectare.

Salientando que os cultivos ocorrem durante o periodo chuvoso, de marco a julho,
com a colheita entre setembro e janeiro, sendo influenciados pela idade da planta, material
genético e variagBes climaticas. A producdo é mais intensa durante a época de seca,
coincidindo com a entressafra de outros cultivos na regido Nordeste. A Cajucultura
desempenha um papel fundamental na subsisténcia econdmica e na suplementacdo
nutricional, permitindo o armazenamento das castanhas durante a estiagem, desde que
sejam seguidas as boas praticas de colheita e conservacdo (Gamarra-Rojas et al., 2019,
Serrano; Pessoa, 2016).

A cajucultura engloba todas as atividades ligadas ao cultivo e producdo do
cajueiro, uma arvore tropical altamente valorizada comercialmente. As castanhas do
cajueiro sdo consumidas de varias maneiras, desde cruas e assadas até como ingredientes
em produtos processados, como sucos, doces e castanhas torradas. Além das castanhas, o
cajueiro produz o pseudofruto conhecido como "caju”, usado na fabricacdo de sucos,
geleias e licores. A cajucultura desempenha um papel econdmico significativo em
diversas regioes tropicais, com o Brasil se destacando como um dos principais produtores
e exportadores de castanha de caju. Além de tudo, é uma das espécies mais cultivadas em
regides tropicais, devido a sua capacidade de adaptacdo a solos pouco férteis,
temperaturas elevadas e condi¢des de seca, com producdo otimizada em niveis anuais de
chuva entre 900 mm e 3000 mm (Kahlmann; Kohn, 2018).

Picos exerce um papel crucial como "porta” para o Arranjo Produtivo Local da
cajucultura, oferecendo tanto oportunidades de entrada quanto de saida. As oportunidades
de entrada incluem acordos comerciais e convénios com investidores e instituicdes
interessadas no APL, enquanto as oportunidades de saida envolvem a comercializacao
dos produtos em ambito regional e nacional. Essa dindmica fortalece as relac@es entre o
campo produtor e as cidades adjacentes, impulsionando o desenvolvimento econdmico e
regional (Lima; Deponti; Karnopp, 2017). Resumidamente, o envolvimento das
comunidades locais na cajucultura de Picos € fundamental para a economia regional,
promovendo o desenvolvimento socioecondmico e fortalecendo os lagos sociais entre 0s
residentes locais.

Metodologia

0 proposito deste artigo é conduzir uma anélise abrangente da cajucultura na
macrorregido de picos - pi, explorando os aspectos econémicos, sociais, historicos e
culturais relacionados a essa pratica agricola. a cajucultura desempenha um papel
essencial na diversificagdo dos sabores dos seus produtos derivados e serve como uma
fonte de inspiracdo para as geracOGes vindouras. para embasar essa analise, foram



consultadas bases de dados cientificos, como o google académico
(https://www.googleacadémico.com), e sites previamente selecionados na internet. a
escolha dos estudos cientificos foi pautada na relevancia do conteudo especifico
relacionado ao tema, sem considerar restri¢des quanto a data de publicagéo.

Referencial tedrico

Potencial do caju e seus derivados

O caju e seus subprodutos representam uma fonte diversificada de possibilidades
e vantagens. Além de suas propriedades nutricionais, o caju oferece uma ampla variedade
de produtos que véo desde sucos e doces até cajuina e castanhas processadas. Essa ampla
gama de escolhas ndo apenas satisfaz as necessidades alimentares, mas também cria
oportunidades econémicas e comerciais. Com uma abordagem abrangente, € viavel
explorar todo o potencial do caju e seus derivados, seja na industria alimenticia, na
agricultura familiar ou no mercado global. Abaixo a Figura 1, apresentando a cadeia de
producéo do caju.

Figura 1. Cadeia de producdo de caju.
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Fonte: Xavier et al., 2022.

A Embrapa enfatiza a importdncia de explorar mais o potencial do caju,
especialmente o pedunculo, subutilizado apesar de representar a maior parte do fruto. Este
tem potencial para diversos produtos, incluindo sucos, cajuinas, doces e até mesmo como
caju de mesa, ampliando as oportunidades de mercado e valorizando a cajucultura
regional. Além disso, o caju de mesa também contribui para a cajucultura, permitindo o



acesso dos consumidores ao fruto fresco, com uma producédo de 14.809 toneladas em
2022, um aumento de 9,5% em relacdo ao ano anterior (Moura, 2023).

De acordo com Talasila e Shaik (2015), a producéo principal da cajucultura é a
castanha de caju. Estima-se que aproximadamente 10-15 toneladas de pedinculo de caju
sdo obtidas como subproduto para cada tonelada de castanhas de caju produzida. Sabendo
que a castanha de caju, semente oleaginosa do cajueiro tropical, € apreciada por seu sabor
unico e beneficios nutricionais. Rica em gorduras saudaveis, vitaminas e antioxidantes, é
uma fonte energética e promove a saude cardiovascular, da pele e dos ossos. Utilizada em
uma variedade de pratos doces e salgados, além de ser consumida como um snack
saudavel, sua crescente popularidade também a torna uma importante fonte de sustento
para comunidades ligadas a cajucultura. A cajucultura possui importancia significativa na
geragdo de emprego e renda bem como na oferta variada de uma gama de produtos
alimenticios (Moura, 2023).

Os subprodutos resultantes do processamento do caju tém uma variedade de
aplicacdes, incluindo a producdo de bioetanol, biodiesel, revestimento de superficies,
corantes, pesticidas, larvicidas, medicamentos antitérmicos, resinas adesivas e borracha,
além de serem utilizados na indUstria farmacéutica (Sharma et al., 2020). E importante
ressaltar que os subprodutos do processamento do caju tém diversas aplicagdes industriais
em varias areas. Esses subprodutos, como o bagaco da casca, o pedunculo, a casca da
castanha e a améndoa quebrada, sdo aproveitados em industrias como a de bioetanol,
corantes naturais, larvicidas, revestimentos de superficie e até mesmo na producao de
6leos essenciais para cosméticos e farmacos. Essa diversidade de uso torna o processo de
producdo do caju mais sustentavel e rentavel.

Papel da cajuina e outros produtos derivados do caju na cultura local.

Embora a cadeia produtiva do caju ndo atinja 0 mesmo nivel de integracdo no
mercado mundial como muitas outras commodities, uma parcela dos seus produtos, como
a améndoa do caju, é destinada principalmente ao mercado internacional, representando
cerca de 90% da sua producdo. Portanto, as regides onde a cajucultura é predominante
podem ser vistas como participantes desses processos globais e se beneficiam da
globalizacao (Faganha, 2016); FBB, 2010).

A cajuina é uma bebida de suco de caju, que passa por um processo de clarificacdo
e esterilizacdo, sem adicédo de alcool ou agucar. Sua tonalidade amarelo-ambar deriva da
caramelizacdo dos agucares naturais presentes na fruta. Reconhecida por sua qualidade
nutritiva e propriedades saudaveis, a cajuina oferece um sabor agradavel, fresco e rico.
Sua textura € limpida, leve e densa, embora essas caracteristicas possam variar
dependendo da qualidade do caju e das técnicas empregadas durante sua producdo
(Barbosa, 2021). Podemos ver na Figura 2, a cajuina e o caju.

Figura 2. Cajuina e caju.



Fonte: (Barbosa, 2021).

O consumo de cajuina envolve uma experiéncia de degustacdo com comentarios
e comparacOes sobre suas caracteristicas, como cor, docgura, cristalinidade e densidade,
influenciadas pela qualidade do caju e pelas técnicas de producdo. Isso reforca o
sentimento de pertencimento a familia produtora. A cajuina, uma bebida nao alcodlica, é
feita a partir do suco de caju, clarificado para separar o tanino, e depois caramelizado em
banho-maria, podendo ser armazenada por até dois anos. O método de producéo evoluiu
ao longo do tempo, com pequenas melhorias em cada nucleo produtor, resultando em
diferencas no sabor da bebida final, refletindo o cuidado em cada etapa de producéo
(Iphan, 2024).

Outros produtos, como o suco de caju, tém como mercado outros estados do
Nordeste, enquanto a cajuina tem Picos e Teresina como principais mercados, também
alcancando insercao nos mercados regionais. A introducdo dessa atividade na regido tem
contribuido para a geracdo de renda e a fixacdo do homem no campo. Além disso, em
conjunto com as novas relacBes sociais criadas, tem influenciado na dinamica
populacional do territorio (Alencar et al., 2022).

Importancia econdmica e social da cajucultura na microrregiao de Picos - PI.

De acordo com Moura (2023) a cajucultura no Nordeste é vital na geracdo de
empregos, renda e na diversificagdo dos produtos alimenticios, mesmo durante a
entressafra, em contraste com outras culturas afetadas pela escassez hidrica. A introducgéo
do cajueiro-ando ha 40 anos foi um marco na cadeia produtiva, promovendo mudas de
qualidade e revitalizando a cajucultura.

A modernizagdo conservadora no contexto agricola brasileiro desencadeou a
expansao de novas areas de cultivo, marcada pela ampliagéo dos latifundios e pela adogéo
da agricultura tecnificada, caracterizada pelo uso intensivo de maquinario e insumos
agricolas. No Estado do Piaui, diferentes culturas ocuparam territorios distintos: enquanto
a soja domina as vastas chapadas dos cerrados, a cajucultura empresarial desempenhou
um papel significativo na abertura de extensas areas no semiarido, embora ndo tenha sido
a primeira cultura a ser cultivada nessas regides de chapadas (Alencar et al., 2021).

O Piaui é o terceiro maior produtor de caju no Brasil (IBGE, 2023). A cajucultura
é essencial economicamente e socialmente para o estado, gerando empregos e renda,



especialmente para pequenos e médios produtores. Apesar do potencial do Piaui para o
cultivo de cajueiros, a baixa produtividade, cerca de 280 kg/ha, afeta a competitividade.
O setor gera empregos permanentes e temporarios para milhares de trabalhadores. Além
das castanhas, o aproveitamento do pedinculo também é fonte de renda, com a producéo
de sucos, cajuina, refrigerantes, vinho, doces e consumo "in natura™.

O caju do Piaui é distribuido em supermercados e feiras em varios estados
brasileiros e até exportado internacionalmente. O estado possui 24 pequenas industrias e
uma de grande porte, todas dependentes da matéria-prima local para atender a demanda
nacional e internacional (Ribeiro, 2002). A Microrregido de Picos/Pl, composta por 20
municipios com grande potencial produtivo de caju e tem se destacado, com a cidade de
Picos no centro das atencdes dos investimentos nesse arranjo. Diversas acoes e politicas
institucionais, juntamente com a participacdo de diferentes atores sociais, estdo
contribuindo para esse dinamismo econémico, conforme destacado por Lima, Deponti e
Karnopp (2017). Diante disso, vem a importancia de apresentagdo de um estudo sobre o
assunto na regido. Podemos frisar abaixo (Figura 3) o mapa da Microrregido e cidade de
Picos no estado do Piaui. Localidade importante para a cajucultura.

Figura 3: Mapa de localizacdo da Microrregido e cidade de Picos no Piaui.
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Fonte: IBGE, 2015.

A cajucultura em Picos € uma atividade econdmica importante devido ao clima
favoravel e a topografia adequada. Avangos tecnologicos impulsionaram seu
desenvolvimento, porém, desafios como variacfes climéaticas e questbes de mercado
também influenciaram sua evolucdo. Apesar das dificuldades, a cajucultura continua
sendo essencial para a economia local, sustentando muitas familias e moldando a
identidade agricola da regido. A producdo agricola é sensivel a fatores climéticos, que
podem afetar a disponibilidade dos produtos no mercado. A atuacdo dos intermediarios
na comercializagdo também € crucial para definir os pregos finais ao longo da cadeia
produtiva (Bezerra; Gomes, 2022).



Picos/PI ¢ fundamental devido a sua localizacdo estratégica nos sertbes centro-
leste do Piaui, sendo um hub de conexdo vital com outras regies do Brasil. Sua posicao
geografica a torna um ponto central para o comércio e servicos, abrangendo uma vasta
area, inclusive em estados vizinhos. O dindmico centro comercial e de servigos contribui
para a economia local e regional, gerando empregos e impulsionando o desenvolvimento
socioeconémico. As instituicdes de ensino superior, como as Universidades Estadual e
Federal do Piaui, e o Instituto Federal de Ciéncia, Ensino e Tecnologia, oferecem uma
educacédo de qualidade e conduzem pesquisas relevantes para o desenvolvimento local.
Picos se destaca como um centro multifacetado, onde a localizacdo estratégica, a
vitalidade econémica e o ambiente educacional colaboram para o crescimento e a
sustentabilidade da regiédo.

A expansdo da cajucultura desencadeou uma série de mudancas profundas tanto
no ambito social quanto territorial. Por um lado, implicou na expropriacdo de posseiros,
por outro, deu inicio a negociagdes que resultaram no reconhecimento de posses, além de
gerar empregos diretos em sua fase inicial. Os conflitos sociais e disputas por terras foram
elementos marcantes nesse processo, levando a implementacdo de projetos de
assentamentos, bem como a movimentos de migracdo e emigracao. Essas dinamicas ndo
apenas alteraram o espaco fisico, mas também influenciaram as rela¢Ges sociais, politicas
e ambientais. E importante destacar que muitas dessas transformacdes ainda estio em
andamento, o que evidencia a natureza transitoria do territorio e das relagdes territoriais
(Alencar et al., 2022).

Aspectos econébmicos da cajucultura:

Analise do mercado de cajucultura.

Até 2020, o Brasil tinha 426,1 mil hectares de cajueiros, principalmente na Regido
Nordeste (99,7%), com destaque para Ceara (63,5%), Piaui e Rio Grande do Norte
(28,7%). Entre 2012 e 2019, seca e pragas reduziram areas nos trés estados (-32,6% no
Ceard, -58,1% no Piaui, -60,3% no Rio Grande do Norte), levando a perdas de 43,5% no
Nordeste e 43,7% no pais. Governos estaduais distribuiram mudas de cajueiro-ando-
precoce, elevando rendimento e producéo: Piaui (477,8% rendimento; 142,4% producao),
Ceard (238,5% rendimento; 127,2% producdo), e Rio Grande do Norte (136,0%
rendimento; -6,3% producédo), com excecdo deste ultimo (IBGE/PAM, 2022).

Diante do desafio enfrentado na cajucultura, a substituicdo do cajueiro-gigante
pelo cajueiro-ando-precoce emerge como uma estratégia eficiente. O cajueiro-anao-
precoce, mais resistente a escassez de adgua, oferece maior produtividade e facilidade de
colheita devido ao seu porte menor, aumentando as oportunidades de lucro. A
versatilidade desse cultivar é evidente, permitindo o aproveitamento do pedunculo tanto
in natura, como fruto de mesa, quanto processado para a elaboracdo de sucos, cajuina e
doces (FREIRE, 2020).

Impacto econémico da cajucultura na regido de Picos - PI.

De acordo com Bernardy e Silva (2021) as cidades sdo influenciadas por sua
organizagao interna e pelos dinamismos regionais que afetam sua estrutura e atividades
econdmicas. As areas urbanas centrais se desenvolvem com base em atividades
comerciais, enquanto restricbes podem restringir sua expansao. Novas configuragoes



urbanas surgem ao longo das vias intraurbanas e regionais, concentrando comeércio e
servigos em ambientes lineares.

A cajucultura em Picos tem um impacto econdmico significativo em varias
frentes. Ela gera empregos diretos e indiretos, beneficiando os moradores locais e
impulsionando a economia regional. Além disso, aumenta a renda das familias envolvidas
na producdo, comercializagdo e processamento do caju e seus derivados. A circulagdo de
recursos financeiros é promovida, fortalecendo o comércio e incentivando o
desenvolvimento de outras atividades econdmicas na regido. A cajucultura também pode
estimular investimentos em infraestrutura e tecnologia agricola, fortalecendo o setor
produtivo e criando novas oportunidades de negocio. Em resumo, seu impacto é crucial
para o crescimento e a sustentabilidade da comunidade local.

Diversas cooperativas localizadas no semiérido do Piaui realizam analises
detalhadas dos precos da castanha de caju, sendo evidente que ha disparidades
significativas entre os valores praticados no mercado convencional e os do comércio
justo. Essa discrepancia de precos reflete a diversidade de abordagens e normas de
negociacdo adotadas em cada um desses contextos comerciais, afetando diretamente tanto
0s produtores quanto os consumidores envolvidos na industria (Bezerra; Gomes, 2022).

Aspectos historicos da cajucultura em Picos:

A cajucultura em Picos tem uma importancia histérica que remonta aos
primordios da formacao econémica e social da regido. Iniciada provavelmente no inicio
do século XX como uma atividade complementar as préaticas agricolas locais, a producéo
de caju gradualmente se tornou uma das principais fontes de renda na area. Com o passar
do tempo, a modernizagdo da cajucultura trouxe consigo técnicas de cultivo avangadas e
variedades de cajueiros mais produtivas, consolidando Picos como uma das principais
regides produtoras de caju no Piaui e no Nordeste brasileiro. Os aspectos historicos da
cajucultura em Picos ndo apenas evidenciam a evolucdo agricola, mas também refletem
mudancas socioecondmicas e culturais que influenciaram a identidade e o modo de vida
das comunidades locais, tornando-se uma parte essencial da historia e da tradicdo
regional.

Desenvolvimento e transformacdes ao longo do tempo.

A histéria da cajucultura em Picos, PI, reflete mudancas significativas ao longo do
tempo. Inicialmente uma pratica agricola complementar, a producédo de caju cresceu e se
tornou uma atividade econémica central na regido. Avancgos tecnoldgicos no cultivo e
processamento do caju permitiram uma maior eficiéncia e expanséo da producéo, levando
a oportunidades econdmicas para a comunidade local. No entanto, também surgiram
desafios, como flutuacfes de mercado e questfes ambientais. Apesar disso, a cajucultura
permanece como uma parte essencial da economia e identidade de Picos, Pl (Bernardy;
Silva, 2021).

Conclusodes

O artigo sobre a cajucultura na microrregido de Picos - Pl enfatiza a relevancia
econdmica, social, historica e cultural dessa atividade, sublinhando seu papel na criagédo
de empregos, renda e progresso regional. Apesar dos desafios enfrentados, como as



flutuacGes climaticas e a competicdo no mercado, o texto identifica oportunidades de
inovacdo, como a adocdo de variedades mais produtivas e a criacdo de novos produtos
derivados do caju. A cajucultura estd intimamente ligada a identidade agricola e as
tradigOes locais, sendo celebrada em eventos e festivais. Apesar das dificuldades, o artigo
destaca perspectivas positivas para o crescimento da cajucultura na regido, especialmente
com o apoio das comunidades locais e das instituigdes governamentais e académicas. Em
resumo, o texto oferece uma analise abrangente da cajucultura em Picos - Pl, destacando
sua importancia e indicando caminhos para seu desenvolvimento futuro.

A cajucultura na microrregido de Picos, situada no estado do Piaui, destaca-se
como uma atividade econdmica de relevancia. As condi¢fes climéticas favoraveis,
aliadas ao solo propicio, criam um ambiente propicio para o cultivo do cajueiro nessa
regido. A producdo de castanhas de caju e seus subprodutos desempenha um papel
fundamental na economia local, gerando empregos e impulsionando o desenvolvimento
socioecondmico da area. Além disso, a presenca da cajucultura em Picos desempenha um
papel crucial na preservacao da cultura e da identidade agricola da regido, refletindo a
importancia historica e cultural dessa atividade para a comunidade local.
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